
Herzlich Willkommen 
in unserem Restaurant  

Burgenblick
Wir begrüßen Sie ganz herzlich inmitten des Städtedreiecks Gotha, 
Erfurt und Arnstadt im „Thüringer Burgenland Drei Gleichen“. 

Sie genießen von hier imposante Aussichten auf mittelalterliche 
Architektur und einer malerischen Landschaft. Schon weithin sicht-
bar thronen auf drei Bergkegeln drei stolze Landgrafenburgen: die 
Mühlburg, die Burg Gleichen und die Veste Wachsenburg.

Sie sind umwoben von Sagen und Legenden über lodernde Brände, 
grausame Raubritter, entführte Königstöchter und mittelalterliche 
Bigamie. Und einer dieser Legenden verdankt das Gebiet seinen 
Namen – nämlich der vom gleichzeitigen Blitzeinschlag in alle drei 
Burgen anno 1231. Wie drei riesige Fackeln sollen sie auf ihren drei 
Bergen gelodert und die Dörfer, Wiesen und Felder hell erleuchtet 
haben. Fortan – so die Sage – nannte das Volk die Burgen und das 
Land drum herum nur noch „Die Drei Gleichen“. Das Drei-Gleichen-
Gebiet ist eine einzigartige und lebendige Kulturlandschaft und 
zugleich Teil des Nationalen GeoPark Thüringen Inselsberg – Drei 
Gleichen.	  

Natürlich sind in den Drei Gleichen die drei Burgen die Haupt-
attraktion. Aber auch die vielen kleinen Museen, allen voran das 
Stammhaus der Musikerdynastie Bach in Wechmar, die histori-
schen Mühlen entlang der Apfelstädt, der 18-Loch-Golfplatz in 
Mühlberg oder die Reiterhöfe ziehen immer mehr Besucher an. 
Diese sanfte Hügellandschaft ist für Wanderer wie Pedalritter ein 
wahres und an Vielfalt kaum zu übertreffendes Eldorado.



Speisen
Montag bis Samstag von 18 bis 21 Uhr  
und Sonntag von 12 bis 14 Uhr im Restaurant „Burgenblick“

Die Kennzeichen zu den einzelnen Gerichten zeigen, welche Produkte 
folgende Zusatzstoffe beinhalten.

	 4	 Süßstoff 
	 5	 Nitritpökelsalz 
	 6	 Stabilisatoren 

	 1	 Konservierungsstoff 
	 2	 Antioxidationsmittel 
	 3	 Geschmacksverstärker 

	 7	 Farbstoff
	 8	 Milcheiweiß
	 9	 koffeinhaltig

In unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sowie Allergenen wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeiter:innen. Wir beraten Sie gern. 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

Unsere Klassiker

................................ Salat.................................

Haussalat (vegetarisch)	 8,90 €
mit Tomaten, Gurken, Mais, Paprika und Radieschen

Chefsalat 5, 6, 7	 12,90 €
mit Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Radieschen
mit Schinken, Käse und Ei 
Enthält Milch, Ei

Fitness-Salat 1	 13,90 €
mit Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Radieschen
mit gebratenen Putenbruststreifen in  
Sweet Chili Marinade 
Enthält Soja, Weizen

Dressings:	 Balsamico und Olivenöl 

	 Himbeer-Walnuss-Dressing   
	 Enthält Schalenfrüchte

	 Agave-Senf-Dressing (vegan) 
	 Enthält Senf

............................Vorspeise............................

Grüne Erbsen-Buttermilch-Suppe 	 8,50 €
mit gebratenen Garnelenspieß 
und Süßkartoffelstroh 	
Enthält Milch, Fisch

Marinierter Seealgensalat 7	 15,90 €
mit gebratenen Kabeljauwürfeln in  
Knusper-Brezel-Panade und Knoblauchdressing  
Enthält Weizen, Milch, Fisch, Soja, Sesam, Schalenfrüchte
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Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

...........................Hauptgang...........................

Deutsches Duroc Tomahawksteak 	 31,50 € 
vom Schwein (350 g) 	
mit geschmorten Zwiebeln an Rahmkohlrabi  
und Kräuterkartoffeln 
Enthält Milch

Züricher Geschnetzeltes aus der Kalbssteakhüfte	 25,90 €
in Champignonrahm, hausgemachter 
Kartoffelrösti und kleinem Salat 
Enthält Milch, Ei

Zart rosa gebratene Lammhüfte (200 g)	 29,80 €
an sautierten Austernpilzen, Gremolata und 
gebackenen Polentatalern 
Enthält Milch, Ei

Schweineschnitzel	 21,80 €
mit Letscho und Pommes 
Enthält Weizen, Milch, Ei

Gebratenes Seesaiblingsfilet	 23,90 €
an cremiger Kokossauce, Belugalinsen,  
Ofentomaten und grünen Tagliarini 
Enthält Weizen, Milch, Ei, Fisch

..............................Dessert..............................

Tartufo „Limocello“ (vegetarisch) 7	 8,50 €
an Himbeeren und Schokoladendekor  
Enthält Weizen, Milch, Ei, Soja, Schalenfrüchte
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Thüringer Küche

............................Vorspeise............................

Thüringer Blumenkohlcremesuppe	 7,90 €
mit Fleischklößchen und Croutons
Enthält Weizen, Milch, Ei, Sellerie

...........................Hauptgang...........................

Original Thüringer Bratwurst (2 Stück) 1	 18,90 €
an Specksauerkraut, dazu Kartoffelpüree und 
Erfurter Born Senf 
Enthält Milch, Sellerie, Senf

Räuberbraten „Thüringer Art“ 1, 2	 23,70 €
an Majoransauce, dazu gebratener Blumenkohl 
und Thüringer Klöße 
Enthält Weizen, Milch, Senf, Sellerie, Schwefel

Thüringer Klöße 1, 2	 17,90 €
mit Rotwurst gefüllt an Rahmsauerkraut 
Enthält Milch, Senf, Schwefel

Hechtfilet 1	 21,90 €
an Senf-Speckrahm-Sauce, feinem 
Wurzelgemüse und Butterkartoffeln 
Enthält Weizen, Milch, Fisch, Senf

..............................Dessert..............................

Nougatparfait mit 	 7,90 €
karamellisierten Haselnusskrokant (vegetarisch)
an Vanille-Mohn-Sauce und frischen Früchten
Enthält Milch, Ei, Schalenfrüchte
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Saisonale Gerichte

............................Vorspeise............................

Kartoffel-Bärlauchcreme-Suppe 1	 7,90 €
mit krossen Speckchips 
Enthält Milch, Sellerie

...........................Hauptgang...........................

Gebratene Kaninchenleber	 17,90 €
an Orangen-Mango-Chutney, karamellisierten 
Walnüssen, Feldsalat und Kartoffelchips 

Enthält Weizen, Sesam, Schalenfrüchte 

Geschnetzeltes aus der Rinderhüfte	 24,90 €
mit Zwiebeln, roter Bete, Champignons und 
Gewürzgurken an Butterreis und kleinem Salat 
Enthält Milch, Senf

Gebratene Putenmedaillons 	 19,80 €
an fruchtiger Currysauce, gebratenen 
Chicorresalat und Basmatireis 
Enthält Milch

..............................Dessert..............................

Geeistes Tiramisu (vegetarisch) 7	 8,90 €
an Rhabarber, Vanillesauce und Sahne 
Enthält Weizen, Milch, Ei, Schalenfrüchte
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vegetarisch/vegan

............................Vorspeise............................

Haussalat (vegan) 1	 13,20 €
mit Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Radieschen 
mit pikant mariniertem Räuchertofu und 
Agave Senf Dressing Enthält Soja, Senf

Rote Linsensuppe (vegan) 7	 7,60 €
mit feinem Wurzelgemüse und Räuchertofuwürfeln 
Enthält Soja

...........................Hauptgang...........................

Rote Bete Couscous (vegan)	 20,90 €
mit Mandeln, Schwarzkümmel an Ofengemüse 
und grünen Knusperteigtaschen 
Enthält Sesam, Soja, Schalenfrüchte

Grünes Risotto	 17,90 €
mit Spinat, Gorgonzola und gerösteten Pinienkernen 
Enthält Milch, Ei, Schalenfrüchte

Gedämpfte Teigtaschen (vegan)	 19,90 €
mit Auberginen-Knoblauch-Füllung, an 
Tomaten-Basilikum-Sugo und frittiertem Rucola 
Enthält Weizen, Sellerie

Süßkartoffelpüree	 18,80 €
an gebratenen Pack Choi und Bio Tofu 
Enthält Weizen, Soja

..............................Dessert..............................

2 Germknödel (vegan) 1	 7,90 €
an warmen Heidelbeeren Enthält Weizen, Milch, Schalenfrüchte


